CADERNO DE ESPECIFICACOES

DENOMINACAD DE ORIGEM
MARACUJA DOS ACORES'S. MIGUEL

CAP. L i

~ DEFINIGAODO PRODUTO

ART.I*

E erizds 1 denominagio de origes -DO- ~ MARACUJA DE 5. MIGUEL/ACORES ™
pars og frotos de marscajd da espieie Parsiflore edwlls Sims. { Maracujd roxo ), da familiz
das Passiffordceas cultivado na flha de S Migosl, caracterizads por possuir Sactares humanes
¢ edafio-climdticns respoasdvels pelas caracteristicas especificas do condecido maracuid de
5 Migosl, gue obedegam &0 dizposto no presente documento e cajos produtancs se sehmetam
anregime de controdo g cenificagio também nele prevismos,

2- A llka dz 5. Miguel pesence g Grepo Onienczl do Arquipélago dos Agares, siua-
se mo oceana Alamics @ &5 zonas onde se siluam as esufas esdo compreendidas encre as
coardenadas geogrificas 37° 46° N de latitnde 25% 400 W de losgitude ¢ 175 m de altiude
aoresentando as seguiries carecteristices edafo-climdticas especificas:

a) clima eemperado meritima;
b) pequenas cscilagfes womicas anuis;

) bumidades relativas do ar % ..., 77%: ;

) Sales com texbara frasca, Feace-arenosa e franco-argilosa, rices em meifna
orginica ¢ em poldssio.



ART. 2"
O maracujd apresesta a séguinle compoaigio:

a} Fnato: - 52% de casca;
- 34% de sumo;
- 14% de semenie

b Bolpe: - 758 de dgua
- 25% de extrato seco

ART. 3

1- Murza andlise gualicstiva d2 polpa do maracujd (100gr.) podem encoalrar-s& os
scguanies elemesios:

- Proteing - 2,5 gramas;

- Hadrawa de carboso - 1R20 gramas;

- Amido - 3.5 pramas;

- Cinzas - (LB} gramas;

= Quiros elementos - 1.5 gramas (Ca, P, Fe, Al, Na, K, Mg 53, Bo, ..)
= Vitlaminag A& - S0 UL

- Complexo B - 1,8 miliprasas;

- Acido asctirbico - 30 miligrames;

- dcido citrico.

2- (¥ valor energdtico de 100 gramas de palpa & igual a 108 calories,



) maracajd deve apresentar as seguintes camcierstices:

a) frulo aviide, com um didmetrode Saom;

b 505, ou scja iscndns de alagoss de pragas ca doengas que possam prejudicar  sua
apresentag o, comestibilidade e poder de conservegio:

¢) Bem eonformados e normealmente desenvedvidos;

d) Limnpos & sem west{pias de resfduos ;

) com uma casca coridces, lisa e brilhante, & coloragio pirpuea unifoomse;

1 o endocarpe amarebo, mito sumarcnzo ¢ de sabor! ligeframenie dcido mas bastanie
agradivel;

£) na polpa, amarele doursda, ENCORIEEM-52 A8 PEqUeRES sementss prels, oveds @
actatadas, eevalvides por ema pellcula viscoss ¢ sumareata de sabor agraddvel.

h} um perfome imenso, fore & carsciesislico.

ART.S
1- Considera-s¢ que 0 meacujd entra em maturaglo gaando, atinge o scu miximo

deservalvimenta & gpresenta a dureza, 0 brilko ¢ 2 alierscio da caloragSo para plrpura qee
The sZo carpcterizlices .

2. 0 marzcsjé com as dimensfies referidas na alinea a) do antigo anterior terd um pesa
warigvel de:
a) 24 a 24 gramas o verdo;
b} 35 a 40 prasnis no imeensa,
ART.S

1- Serd sonsidersdn refispa, toda o fsto que niio atinge o peso minimo de:

= 24 gr. po werio;
- 35 gr. no invernao,

2= O frotns de refupo poderSo e atilizacSo indesirial



1= {Juasde 52 rala e Inbas para CXporagal Sm IS0, 8 CoKlla Slicila -2 dies )
freio cair da latada, quando aprésesiar uma cor péspen unifomee e atrawés do um cons pela
pedidncula.

2-Para efeiins de comescialimpEo o fnto deve, nomeadamente, phedecer i seguinies
coadiphes:

a) ter um pedincudo com eme allurs médxsma de 2 mm;

i) ter as dimensfes minimas exdgidas.

ART.S

(s frotig deverfio ser acondicioeados em caizas de cartfie com um mmeniar constituido
por alviolas de plistico que comparem 36, 24 ou 12 freios, respectivamente.

ART.9
4] G0 de cada embalagem deve ser homogéace o pdo componar sendo frsles do
mesmio calibre g eseidio de mabaragio;
ART.I0*

1- 05 fresos dewer ser emheladas de mado a assegurer ama protecg 5o conveniese € &
a permitic uma boa ventilagio no imesior da embelzgem devende ser isolados uns das oulres

1- 05 meledais mo Enterior da embalagem, devem ser poves, limpos, secos, sem
heiras e nio d causar 2l au k

L (b emprega de matedals, came papds o carinebos, com indicagles comerciniz et
autorizedie, desde que a impressic ou esigostagem seja nealizada com tieta ou cola nEa
Ldnicas.



REGRAS DE PRODUCAQ

ART.IT
I- () marscajé deve ser celtivede em solos |, leves, féneds, bem drensdos, doos em
matéria orplnica e protegidos contra 68 ventos com abrigos.
P
2- (hiereno dewve ter um pram de humddade que ke dé sempre fresom
3 A drez mizima de produgio de maracajd comesponds & S0,

4 {0 amhicnic deve ser arsjado ¢ dadas as camaciersiscas e plants tropical - repadeirs
Lipa L - carece de condiag3n totomeda em latadas.

& (0 valer ideal do pH para o deservelvimento da calpara do maracajé € de 5, S a 6

ART.12*

) marzcujé ¢ muoltplicado por via semimad.

ART. 13*

1- A5 sementes sB0 obtidas com um corte rassversal feilo ao fruso, saedivel e
madar.

2- Apds a rermopdo da polpz as sementes sBo secas sem sel directn, por um pericdo
minima de seis das.

3 Apds o periodo prevista no nimeno anlerdos as sementes devem ser calocadas sum
sacn de tecida, ogeal serd acondicionade nem bocal scco-e shrigado.



I- O maracuid ¢ semeado em whaoleiros de £, 20 80 com.
2- (s mhuleiros &io preparadas utilizando areia da dheisa, préviaments pencirada o

demnfectada, antes da ser pasta A0S canteinos, com wma altara de & cm;

ART, 15

1- As scmenies 530 espalhadas sobee a areia, Epsiramente compaciadas, ¢ recobertas
por uma camada de areia fiea

- A areia deverd ser mantida com am determinado greu de bumidsds,
3- Para efeiso do némeno anterior deverd proceder-se 3 rega dos nbuleinos através de

urm pubverizador,

ART. 167

A sermenieira & fiests no finel do més de Dezembro, m 2xufa, qoe devers permanecer
fechads até an infeio da germinegiio

ART. 17°

1- A germinagdo inicia-se cerca de 30 dias aphs & sementsin

1- A repicagem deverd ser feita quando as duas primseiras folhes verdadeiras ji estio
foermedas ¢ quande a plants atings & a 7 < de aliur,

3. A operagio previsa no nimenn anterior serd fedin para recipienies individuais, sacos
de polietleno ¢om am difmetro minimo de 10 & 12 cm, perfurados ne ssu tergo inferer pam
facilitar a drenggem, quando s¢ faocm s regas.

4 {5 sacas referidos no nimsere anteror deverfio comter © e ™



ART.18

1- Para efeitos do disposto no preseate documento considera-se ™ Temigo ™ o
preparado constituide por duss partes de tesva vepetal, escenciatments fomada por felhes dos
ahripos completemente sdommecidas, e wna pane de areiz da ribeim peneirada.

2- O preparada referido o mimero anterior deverd ser obtido com wma antecedineia
mizima de seis meses ¢ nx alura da sua utilizagio deverd ser desinfeclade contra fungos,
nemalndos & inseclns. I

ART.I%

1- s recipienies com as sementedras slo das em wbuleiros e colocadios
deniro de ama esnefa aif as plants atingireen uma aliurz média de 25 cm. o que s verifica
e meados do mes de Mo,

2- Durante este periodoc
2} as estufas deverdo spr ghertas, pars se evilarem lEmpersres superiomes 2 26 proas;
iy deve proceder-se i Empeza dos infestames;

c} devem efecioar-s: 05 ralamenios necessdrios pars manter o plantio em boas
condigies sanitirias;

d} seenpre que mecessinio deverdo efeciuar-se adubagdes com femtilizanies ricos em
azeto, sdequades pars plantas em estafs

3. Mo mizimo 15 dias anses da infeio da transpasigio das planias pare o exiznor, &
jemelas da esiufa deverdio ser gherfas, para qoe o ambieste no seu inserior fiqee 0 mais
semedhanie possivel ao ambicnne exissiar.



Bl ER L

1- Artes da transplantagio o solo deverd ser preparado com wma anlecsdacia minima
de 2 meses.

2- O terrenn deverd ser lavrado, preparado para o cultiva ¢ bem drenado pars se
reduzir a possibilidade do apodrecimentoa que s di o nome de ® Collar ro *.

ART.21*

A ransplantagdo sard feita, guando & lemperatura & mais estével, durante o perioda de
15 de Maio a fins dc Juaho,

ART. ZZ°

1- Antes de 50 procoder & plantagEo, &s plamas deverfio ser regadas para se formar o *
w0 " rerra agrepada & rafz ).

2. A colocagio das plamias na tesra efect C fa o ip plésten &
colocardo as plantas e o ® wrrdo ” numapmmabum:m

3- O compasso de plestagdo deverd garentic & distincia de 4.5 a Sm entre grapos de
duas planias

4- Excepcionam-s¢ do ndmero anterior, &5 regifies da Tha com um ambéente mais
Exvardvel, ande 0§ compessos de plantaqio so mais alargados.

5- Apdis a colocago das plantas ma ierma deverd proceder-5¢ @ uma rega abundants do
local



ART.23

A densidade de plantagdo definitiva deverd Stuar-se enire as 480Mplantas por hectare,
salvo nas regifies da Ilhe mais favordveis, onde a densidade da plamtsgdo s2 situz cotre as
10/ plantas por hectars.

ART.24°
i
1- Ma dnoca da planmgBo deverd proceder-ss is seguinies operaphes:
a} a adubagio para grapos de duas plantas { de $Ha 50 cn );

b} & estrumago, ra proposglio um cesio de estrume hem: curtide por grupos de duas
planias plantas;

2- (rainze dias apds a planta;Bo ¢ anf &5 plantas egterem convenisniemente isslaladas
sobre a latada deverdo fazer-se adsbagbes swoladas, com uma sobaglo de T5g de adubo
mdlrnamoniacal {26%) dissolvidas em 1) litros de dgea. sfecuzando a rega em wolia da plania
sem atingir o cazle.

3 A rega com fenilizantes deve sor epetids quinzenalments, em alismiscia com uma
rega sem fertilizanies,

ART.23"
1- A adobagin deconservegdn serd fxila nos ssguintes perindos:

a) Sempre que se mostre necessdnio, no perdiodo de Outubra a Fevereiro deverdo Cazer-
s estrumegdes, otilizando estrames bem cuntidos;

by Em OngubraMowvembro aplica-se em composto wemdrie E0:10010 nas quanidades
de 2 a 2,5 quilogrameas por grupos de duas plantas;



¢} Em Fevereiro @ em Abeil repete-se o adubagin azotada stilizando-se um adube
nitrvamomiscal (26%) na proporgBo de 1,5 a 2 quilogramas per grupo de deas plantas.

2- Sempre que se considene necessésia poderio fazer-se adubagfes complementares
utilimndo-se adubos folearss.

3. 5E0 proibidas adubagbes azotadas para além dos limites previsios mos nimerns
anieriores.
ART. 267

1- Parn se obter uma Bog culbsma & colheita deo frusa deve wtilizar-se o sistema de
condegdc por latads horeontal, com 1,75 m e altura, constimide por esteios de madeiras
tretedas ow ouleos saleriis @ arame zincado | n° 15 o 16.),

2- s esizios de medeira devem 1er ume espessura de B cm.

ART.2ZT

1- Sempre que se cansidere necessirio, a0 longo de wdo o ciclo vepetstivo das plantas
deverd provedes-se 80 controda dos infiestenies.

2- A rebestagio das plantas devesd ser reconduzida por cima das latadas por forma a
acapar o melhor passivel todes 08 espagpas dispanives.

3- Corvém amarrar a5 varas 405 arames da latada, b medida em que eles se vio
desenvalvendo.



1- Qualguer mataments Flossesitirio deverd ser precedido dag seguinies operaples!
a} limper convenieatemene lodas as folhie monas;
bih limpar todas as varas que ienham sido atacadas por fungos.

2~ (s desperdicios resultanies das operagies previstas no vimero anlerior devesin ser
retirados do local € ser queimados num Jocal efastado.

i
ART.2%

O prodesores de marscujé sia obrigados & proceder a0 contralo fMessanitdrio des
orgenismos nocives que evesmmalmenss possam atacar a cultera deveado, para o efedln,
recomer 20s méodos e produsas fitafarmactatices mais adequadas.

ART. 30*

1- A oS0 de colbeits efectus-2, mais aceniuadaments nos periodos:

¥

&) de Dezembeo a Margo;
b} de Fulho a Cripabio.
2- A colbeita dewe serefectuada, no minima duas veses por semana;
3- Qoendo se trata de frutos para exports;do em fresca, a colheita efechea-se amics do
fruto cair da latada, nas segaintes condigies:
1] o frato apresentir uma cor plirpurs uniformne;

) a colheita ser feita, amaves de um come pelo peddncila,

1 Quands o maracujd atinge o seu prea ds matueegic mAxino ca da latada.



Aklal™

Considera-se uma colheita normal, agucla em gue 32 ob¥m ao longo do ciclo
wvegesativo da mesma plams ( méximo 3 anos } uma produgio média igesl a LI0UOMKueas
par hectare & por ad.

ART.32"

A culturs do maracuji £ resovads de wds em trés anog

ART.EY

) eransporie o meracujd no Interor d1 exploragdo, pare o ArsEzim 04 pars O CERING
de seondicionemento deverd ser efectoedo por forma a que niio seja damificeda a pelicla da
casca.

ART.34

0 marzcujd a comercializar devers ser emhalada nos armenéng dos prodistorss, ou &m
centros de acondicianamento, onde serd sujeibo a selecglo ¢ limpem.

ART35

(s armazéns & s ceailros de acondicioramento, devidamente licenciadas, devem
Euanier-se |imnpos, respeiiar a5 normas begais vigentes e reunir as seguaintes coadigles:

o) destizar-se & utilizegio exclusiva d= produtos horto-froticolas;

b} posseir um diagrame de fupciomamento comvenienle que gamma um crcuile
rachonal & eficiente do produso nas virias fases do scoedicioramento;

c) dispor de uma drea Neacional cobenta competivel com o velume da Frota a
manipular;

4] e ventdagio suficienie;



&) dispor de um pd diredte panca inferiorad m, ;

) possair iluminegSo nateral ou anificial adequada e fgas canalizadas

g) dispar d¢ instalagdes higio-sanitdsias para o pessoal, devidamems aprovadas pela
entidade compenenne;

h) possuir balangas protegidas com simofadas de espuma ou material semelbasie;

i) dispor de candigles &2 acesto adequadas;

) dizpor de espagoe suficienie para a armazsnagem de embalagens wazias , grmadas ou

gdp, ¢ ainda de ama drea de armegio das meseas.
'

ART. 36"
(O maracujé fresce deverd ser irnspariadoe por vis adrea por forma 2 niio ¢ prejudicar

a apresentagio do fruco,

ART3™

1. () Fanspocte do maracijé para o cais do cmbargoe lend goe ser cfecisado cm
condiBes de seguranga, de mado qoe as caixes nfo soffam gueisgeer danos @ mantesham a
sua forma e rigidez.

2. Enquanso nde € efecuade o embargue de fruto, este deverd estar prowepico dos
efeitns do sal e da chuva.

3= O intervalo eaiee a colbedta @ & expedigdo do produte embalado deve ser reduzido
&0 mimima indispensével, com viste 2 salvaguardar @ qualidade intrinseca dos frusas,



el e B W

CONTROLO E CERTIFICACLO

ART. 3"

A entidads controladors & cenificadora procederd an esquema de cortrolo previsie no
anexo [ ao prezente docamento, que dele faz parte inssgrants.

ART. 39°

0 controlo & cenificagio da DO - ° MARACLIA DE 5. MICUEL/ACORES " serd
efecuado pela Comissdo Técnica de Contraln e Centificagio crinda pelo Despache Normativa
24093, de O de Demembeo,

ART. 40°

105 produsares de maracug que peetendam utilizar 3 DY deverdo solicilar o sew uso d
" Associago Progresso Agricola®.

- 0 pedido de uso deve ser feiso por escrito ¢ em duplicade, onde consiens os
seguisries elemengos:

a) Mome o desomanegfo ¢ total identificagio do prodator;

b} Natusexs jorfdica;

@) Residéncia ou sede social;

d] Descrigiio de todos os bens afecios & prodogdo de maracyjd, bem como dos mebos
cnicas & hurmances que ke estio dispoedveis.

3- Mo caso do regoerenic ser uma pessoa colecliva ou equiparfvel deverd ainda
entregar, para além dos elemertos referidog mo mimere enterios, wma ofpia sulenticada dos
sexs estabsios oo pacio social, ohripende-se a comanicar 20 agrapamerto de produtores oda
e qualigeer alteragio gue mos mesmos se venka a verificar.



WA PR Rl LR e TR = B A
cipia dos documentos referidas mos nimeses anlericees a fim de gue esin possa exXecuiar d sua
actividade de controle, desigeadamente verificande &s declaragles indcizis e & conformidade
com 05 procedimentos consUEmies ao preserss documesin,

ART. 417

1- Tindios os produtores de maracoji antorizadas a asar & DO constarSo de am livio de
re pista, onde constem todas o8 elementos refenidos B artigo ‘eerior.

I A pedido do zgrupamento de produsores & entidade cemificadors elabarard um
cadastro das estruberas de produgio dos wiilizaderes da DO, o gaal serd peciadicaments
pctuslizade.

}mmumﬁqwmwﬁmﬂammnﬁmﬂnuﬁmtiﬁ:ﬁ:m
do graad canspes
- Mome ou denominggio do produtar @ 4 g0z natureza juridics;
- Resid®acia on sede soecial do produtor;

- Assipasara do presidente da direcgdo do Agnapamento;
- Um niémeno de sénie continaa

CAP. IV
Rotolegem

ART.AT

0= elemesips especificos relativos 3 romulagem sho os coastzntes no Anexo 11 ao
preserss documenso que dele fax panie imeegranse.



A gue se refere o artige 38°
Caontrolo e certificagio:
1- A prilizago da D0 depende da obtengio de uma autorizagio a conceder pels * Associaglo
Propresso Agricoda *, mediznie panecer da entidade controladom e certificadora

2 A estidade cerificadara & ladara p derd 4 verifieagSn o andlise dow elamering
constantes mos pedidos de wtilizagio da DOP realizande, para o efeito, um controle fisico ¢
contabilistice das exploragfics,

3 As operagies de controlo e cenificacio serdo efectuadas, imopinadamente, em qualquer
fase do processn, desde 3 prodoglo a0 consumo & assumirde a forma de inspeceies oo local, &
verificagfes fisicas ¢ documentass da presenga das produles em armazdm.



ANEXO IT

A que so refere o artgo 42°

Elementos relativos i rotulagem:

Parz abém dos clemnenios exigidos pels logislegio Mational e Comunitiris, relativos 3
mutalapem, o frotos caliivados nas condsgdes do presente docemento poderio apresencas-se
camersialments com & seguine rotuliges:

- designagiic do produla: " MARACUIA DE 5. MIGUEL/ACORES * -
CENOMINAGAC DE ORIGEM
- marca do produtor
- identificagio do produlce: FRODUZIDG E EMBALADD POR ..o,
- clemeniog reativos ao prodisin:
- Calibee
- Canegoria
- Pesa
i
- MARCA DE CERTIFICACAQ aposia pels Comissdo de coatrolo e cenificagio.



