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Investigacao préviarealizada no Departamento de Ciénclas Agrarias da Universidade dos Agares,
em colaboracdo com a Estagdo Zootécnica Nacional, demonstrou que a carne de bovino
produzida nos Agores em condicdes de pastoreio exclusivo possui gordura com gualidade
dietético/nutricional superior a produzida em sistemas mais intensivos. Contudo, as carcagas
dos novilhos Halstein oblidas naguelas condigtes revelaram-se muito magras e mal conformadas
(mais de 60% classificadas como 1 e/ou P) o que é incompativel com o actual sisterna de
certificacdo "Carne dos Agores IGP". Uma vez que uma parte muite substancial da carne
praduzida nos Agores provém dagueles animais, fruto da orientag@o para a producéo lefteira
da regidc (85% das vacas existentes sao leiteiras), justificou-se investigacdo adicional nesta
area. O objectivo principal foi determinar até que ponto seria possivel melhorar as caracteristicas
da carcaca sem deteriorar substancialmente a qualidade dielélica da carne. Adicionalmente
fez-se Umestudo dos desernpenhios produtivos e da qualidade sensorial (determinacado indirecta
da tenrura através do teor em colagénio). Trinta & trés novilhos Helstein com 154 meses de
Idade previamente recriades exclusivamente na pastagern foram acabados durante 8 dias na
pastagem sem qualguer suplemento (controlo - P) ou suplementados com 4Kg (P4) ou 8 Kg
(P8) de farinha de milho/znimal/dia. Os principais parametros produtivos estudados, cujes
valores seguermn a ordem P P4 e P8, foram os seguintes: velocidade de crescimento (GMD =
1.228,1441 e 1667 Kg, P<Q00L), rendimento ao abate (46.1%, 47.3% e 49.2%, P<0.001), peso
dacarcaga (2439, 2577 e 2789 Kg, P<0.05), classificacdo SEUROP da carcaga (75%-F & 63%-
1: 60%-P e 10%1; 18%-F e 0%-1, P<0.05), compacidade da carcaca (180, 200 ¢ 210 g/Anim,

P<0.05), espessura da gordura subcutanea (075, 29 e 2.7 mm, P<0.05), teor de gordura
intramuscular (1.85, 2.80 e 2.83 g/100g musculo, P<Q.05), drea do Longissimus dorsi (91.3,
910e979cm2, n:s.), rendimento na desmancha (70.6%, 70.0% e 706%, n.s.), rendimento da
carcaca em pegas nobres e de 29 categoria (n.s.). Foi determinado o perfil dos dcidos gordos
dagorduraintramuscular sendo de destacar os valores do récio n-6/n-3 que aumentararm com
ainclusdo domilho na dieta (1.5, 24 e 3.5, P<0.05) e o facto dos teores em CLA e do racio P.S
nao se alterarem. Isto sugere que as caracteristicas dietéticas da gordura proporcionadas pela
pastagem ndo se deterioraram substancialmente com a inclusae de farinha de milho na dieta,
principalmente se esta for em quantidades moderadas (4Kg/animal/dia). Em 3 misculos
estudados, o teor de colagénio ndo variou com os tratamentos e a sua solubilidade (indicador
de tenrura) s6 aumentou quando se adicionaram 8Kg/dia de milho na dieta.

Colectivamente estes dados sugerem que um pericdo de acabamento em pastagem
suplementada com 4kg milho/animal/dia nao deteriora a qualidade dietética da gordura
e melhora alguns pardmetros produtivos e o teor de gordura da carcaga. Contudo, nem
aconformacdo da carcaga nem atenrura da carne sao beneficiados. A suplementagio com
Skg milho/animal/dia permite melhorar estes parametros mas com ligeira deterioracao da
qualidade dietética da gordura. Do ponto de vista econdmico e no contexto actual do mercado,
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